
パエリア
まずはサイズ選べるパエリア

家族や仲間とスパニッシュ
ア ブ ラ モ ス  レ ス ト ラ ン メ ニ ュ ー

スペイン産チーズの盛り合わせ。イディアサバル
（羊）、マオン（牛）バルデオン（ブルーチーズ）

2 ～ 3 人 前

魚 介 の パ エ リ ア
ムール貝、エビ、アサリ、イカの人気の海鮮パエリア

2 , 7 4 8

イベリコ豚肩ロースがゴロゴロ入ったパエリア。

イカ墨、イカ、アサリ、パプリカなどお野菜

タ パ ス の 盛 り 合 わ せ
地元野菜をたっぷり使った手作りタパス、スペインな楽しい
前菜の盛り合わせ。3～4名様でシェアー向き

イベリコ豚18か月熟成生ハム、イベリコ豚チョリソー、
イベリコ豚サルチチョンの盛り合わせ。

ハ ム 盛 り 合 わ せ

メイン料理
パエリアだけでは物足りないならこちら。

バ ス ク 風 チ ー ズ ケ ー キ
ト リ ハ ス
カ タ ラ ナ
バ ニ ラ ア イ ス
ア フ ォ ガ ー ド

5 5 0
7 4 8
4 9 5
3 3 0
4 6 2

３ ～ ５ 人 前 ５ ～ ８ 人 前
3 , 8 2 8 5 , 4 7 8

＊お米を細い（フィデワ）パスタに変
更できます

イ ベ リ コ 豚 の パ エ リ ア

I K A S U M I の パ エ リ ア

スターター料理
パエリアが出来るまでにどうぞ

チ ー ズ 盛 り 合 わ せ

キ ッ ズ プ レ ー ト
鶏の唐揚げ、ポテトフライ、茹で野菜、子供パエリア、
チーズ、サラダなど、お子様のお食事に。

地 元 野 菜 の サ ラ ダ
京都産のは野菜数種類とトマト、ドライオニオン、ロー
ストアーモンド、良質なオリーブ油、最後にチーズを。

大 海 老 の シ ェ リ ー 酒 焼 き
ミソも美味しい大海老5匹をシェリー酒の香りをまとわ
せ鉄板焼き。みんなでかぶりついてください。

壺 で 貝 蒸 し L 2 , 7 2 8
独特の形のオジャ鍋で3種類の活け貝を一気に蒸し上げ
ます。ぷりぷりの貝を食い散らかそう。

ス ペ ア リ ブ の グ リ ル
骨付き豚のスペアリブを甘いバルサミコなどに漬け込み
低温調理したあと、表面を香ばしく焼きます。

ア ン ガ ス 牛 の プ ラ ン チ ャ L 2 , 2 0 0
 赤身肉の美味しいアンガス牛をシェフが丁寧に焼き上げ

カットしてご提供。赤ワインが合いすぎます。２００g

甘いデザート
スペインの甘いものをどうぞ。

エ ビ た っ ぷ り ア ヒ ー ジ ョ
やっぱりこれ！ニンニクたっぷりアヒージョには剝きエ
ビたっぷり。パンは2個付き。追加は1個/110円です。

M 1 , 8 4 8

丹 後 ソ ー セ ー ジ 3 種 6 本
丹後産の素材をソーセージ練り込まれてます。赤ワイ
ン、ジャガイモ、シカ肉。

1 , 6 5 0

次にパエリアの種類を選ぼう

1 , 6 5 0

1 , 9 8 0

1 , 6 5 0

1 , 0 7 8

1 , 6 5 0

1 , 6 5 0

1 , 6 5 0

価 格 は 税 込 み で す 。

1 , 9 8 0

エ ス ト レ ジ ャ ド ス
山盛りポテトフライに生ハムと半熟に仕上げた目玉焼
きのせ。スペイン人大好きな組み合わせです。

1 , 1 8 8
 


